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Programma:

8.30—-8.45

Saluti — Michele Mainardi,

Direttore Dipartimento formazione
eapprendimento (DFA/SUPSI)

e Oliviero Ratti (éducation21)

8.45-9.00
Introduzione allagiornata — Urs Kocher,
Coordinatore settore Master SM (DFA)

9.00-9.30
Apertura - professor Alessandro Leto,
“Lo sviluppo sostenibile e responsabile”

9.30-945
Pausa
9.45-11.00

Atelier tematici (6 atelier: 4 DFA e due
esterni Ortoascuolae Slowfood) *

Tavole rotonde /
dibattiti:

1.15-12.30

Tavolarotondadel mattino

“Cibolocale ediqualita: unvalore
dapreservare oun peso che nonpossiamo
pill permetterci?”

ne parliamo con: Anita Tomaszewska
(responsabile del progetto “Scuolain Fattoria”,
collaboratriceI'Unione Contadini Ticinesi),
GiovanniBerardi(presidente Agrifutura),
Giorgio Valli (Assoreti) e Alessandro Pesce
(responsabile del centro di competenza
agroalimentare).

Moderatore: Oliver Broggini, collaboratore del
Servizio informazione e comunicazione del Consiglio
diStato

11.00 = 1115
Pausa

M15-12.30

Tavolarotonda “Cibo locale e di qualita:
unvaloredapreservare o un peso

che non possiamo pili permetterci?”

12.30 =13.30
Buffet con prodottilocali, biologici
e del commercio equo

13.30 - 15.00
Dibattito “I mille voltidel cibo, fra etica,
sprechi e sfruttamento”

* Per I'Atelier I'"orto ascuola”siprevede
difare un‘attivitaall'aperto subito
dopo I'atelier seminando un cereale
invernale PSR in un orto didattico.

Atelier: 9.45-11.00
Escursione:11.00 -12.30

13.30-15.00

Tavolarotondadel pomeriggio
“Imillevoltidel cibo, fraetica,

sprechi e sfruttamento”

ne parliamo con: Salvatore Gibiino

(presidente della Cooperativasiciliana Pio LaTorre
- Cooperative diLibera), Fra Martino Dotta
(Associazione Tavolino Magico),

Manuela Travaglini (Laboratorio AlRonchetto -
Fondazione Diamante),

Marco Canonico (coordinatore laboratori OTAF).
Moderatore: Oliver Broggini collaboratore del Servizio
informazione e comunicazione del Consiglio di Stato

Gli atelier proposti:

Ateliern.1

Un mestiered’'importanzaprimaria,
megliononfarlo? — Studenti DFA

Discutendo con Daniele Obertidiorticoltura
nelsuo Mendrisiotto lui afferma, sorridendo, di
sconsigliare ai giovanid'intraprendere questo
mestiere. Mestiere difficile il suo dove bisogna
operare delle scelte che possano garantire un'en-
tratafinanziaria sufficiente per poter andare
avanti. Da questo contatto nasce un‘attivita
didatticavoltaaspiegare airagazzicomesiso-
pravvive oggiproducendoil cibo che finisce sulle
nostretavole.

Ateliern.2

Darsiall'ippica — Studenti DFA
Lorolohannofatto, lafamiglia Meronihatra-
sformato una fattoria di produzione lattifera
all'avanguardiain un allevamento da cavalli.
Sceltadettatada pressioniesterne, il territorio
elagente che cambia, la passione difamiglia
pericavallielacompetizione. Ma questonon
bastael'aziendadeve diversificarsi proponendo
altriservizi. Dallanecessita dicambiamento alle
nuove sfide, seguendo un percorso didattico che
stimolail pensiero critico elo sviluppo dinuove
idee.

Ateliern.3

Novidal Drunpa — Studenti DFA

Il«Novidal Drunpa» € unvino, dalnome enig-
matico, prodotto in massima parte conl'uva dei
vignetidi Castel San Pietro, coltivatiin proprio
secondoledirettive della produzioneintegratae
nelrispetto delle antiche tradizioni tramandate
dalnonno di Mauro Ortelli. Inquesto ateliersi
apprende come sipossa coinvolgere gliallievia
partiredaun‘attivita agricolache cartterizzail
nostro territorio e dai raccontidi un appassionato
produttoredivini.

Ateliern.4

Holasciato laferrovia... — Studenti DFA
...pervenireacreare questaazienda, maoggi
sonoigiovanichelascianonoiperandarein
ferrovia. Questa e la storia di Carlo Capoferri,
storico proprietario del Salumificio del Castel-
lo. Lavicinanza conl'ltalianon favorisceil suo
settore che devefareiconticonlaconcorrenza
dioltreconfine e di conseguenzadiventameno
attrattivo per chiciopera.Intanto peroil salu-
mificio di Carlodaanchelavoroalle suefiglieeai
suoifigli. Unesperienza umanadacuinasce un
percorso didattico sulle piccole e tenaciimpren-
ditorialitalocali.

Ateliern.5

Per mangiarti meglio! — Micaela Mazzolie
Matteo Monti docentie formatori Slowfood Italia)
Selezionando cibidibuona qualita, prodotticon
lavorazionie criteri cherispettinol'ambiente
eletradizionilocali, favoriamo la biodiversita
eun‘agricolturaequaesostenibile. Lincontro
promuove la salvaguardiadisaporie culture da
tramandare per creare un‘identita alimenta-

re e dell'ambiente. Lapproccio ludico prevede
un’introduzione olfattiva seguita da attivita per
vedere, toccare e assaggiare glialimentieleloro
storie. Sialternano cennidicultura gastronomica
per conoscereiPresidi Slow Food, riconoscerei
saporiautenticied esempididatticidariproporre
ascuola.

Ateliern.6

Seminiamo per I'inverno — Cinzia Pradella*,
Manuela Ghezzi*, Michela Bagutti**
(*associazione “Orto a Scuola”,’
Ravanelli,insalate, taccole, girasoli, calendule,
narcisi, ecc... Daibanchiallaterra: unapproccio
pratico, interdisciplinare e coinvolgente per fare
scuolapromuovendo I'educazione ambientale,
I'alimentazione sana e la sostenibilita dove ap-
pare fondamentaleriscoprirel'origine di cio che
mangiamo. Lesperienzadialcune classidiventa
un progetto per favorire lo scambio di consigli
tralescuoleelosviluppo dinuove proposte
didattiche.

ATTENZIONE:

all'atelier sequird la semina di un cereale invernale
ProSpecieRara nell'orto didattico di Locarno per cui
munirsi di calzature e vestiti adeguati.
Atelier:9.45-11.00

escursione: 11.00 -12.30



Informazioni
éducation21

Fabio Guarneri
ViaBreganzonal6
6900 Lugano

T 09196614 06
info_it@education2l.ch

www.globaleducation.ch
www.scuoladecs.ti.ch/svilupposostenibile
www.ti.ch/sviluppo-sostenibile

Comearrivare:

Ferrovia
stazione FFSa20 min a piedi

Buscittadini

fermate Piazza Castello
e Cinque Vie,

entrambe a5mina piedi
www.ffs.ch/orario

Auto

carsharing:
www.liberalauto.ch

Auto propria:

posteggio presso I'Autosilo
in Piazza Castello
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